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BRUNCH
�

NOS PLATS SONT ACCOMPAGNÉS D’UNE SALADE FRAÎCHE

TOASTS

BÉNÉ 23.00
Pain au levain, oignons confits, 2 œufs pochés, sauce hollandaise

SMASH AVOCADO 23.00
Pain au levain, guacamole, feta, pickles d’oignons rouges, 1 œuf parfait

LE FORESTIER 23.00
Pain au levain, crème de courge, champignons sautés à l’ail, 1 œuf parfait, éclats de noisette, huile de noisette

GRAVLAX 25.00
Pain au levain, saumon gravlax, fromage frais à l’aneth et au citron, pickles d’oignons rouges

YALLAH HABIBI 25.00
Pain au levain, houmous, Planted.pulled, pois chiches rôtis, mélasse de grenade et grenade

LE TARTARE 27.00
Pain au levain, beurre, tartare de bœuf coupé au couteau

EXTRAS

ACCOMPAGNE TON PLAT D’UN PETIT EXTRA POUR PLUS DE GOURMANDISE

ŒUF : AU PLAT, BROUILLÉ, POCHÉ, PARFAIT 3.50

CHAMPIGNONS, FETA, OIGNONS CONFITS 4.00

BACON, PLANTED.PULLED 5.00

SAUMON GRAVLAX 6.00
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PANCAKES
�

DISPONIBLE LE WEEK-END UNIQUEMENT

LEMON POSSET 15.00
2 pancakes, crémeux au citron, sablé et meringue maison

PISTACHE & CHOCOLAT BLANC 16.00
2 pancakes, crème de pistache et éclats de chocolat blanc

TIRAMISU 17.00
2 pancakes, crème montée au mascarpone, café, cacao

CHOCO & PEAR 18.00
2 pancakes, mousse au chocolat noir et poire pochée au Earl Grey, crumble

BACON & EGGS 18.00
2 pancakes, sirop d’érable bio, bacon et œuf au plat

PÂTISSERIES

CROISSANT 1.80

PAIN AU CHOCOLAT 2.80

COOKIE 5.00

BROWNIE 7.00

CRUMBLE AUX FRUITS DE SAISON 10.00

CANNOLI À LA PISTACHE 10.00

CHEESECAKE BASQUE 10.00
Cheesecake cuit avec un cœur fondant

GRANOLA MAISON 13.00
Yaourt grec, fruits frais, sirop d’érable

TAPAS

OLIVES VERTES MARINÉES 6.00

FETA AUX HERBES ET HUILE D’OLIVE 8.00

HOUMOUS, PAIN LIBANAIS 11.00

GUACAMOLE, CHIPS DE MAÏS 11.00

CHAMPIGNONS SAUTÉS À L’AIL ET AUX HERBES 11.00

FUNKY FRENCH FRIES 13.00
Frites au cheddar fondant et sauce fumée

FANCY FRENCH FRIES 17.00
Frites maison, gruyère fondant et mayonnaise à l’arôme de
truffe
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MAIS PAS QUE
�

OMELETTE ACCOMPAGNÉE D’UNE SALADE 18.00

ÇILBIR 23.00
Yaourt grec, 2 œufs pochés, condiment pimenté, grenade, pignons de pin, herbes fraîches, servi avec du pain grillé

PATATE DOUCE RÔTIE 26.00
Crème de tofu soyeux et sésame, mélasse de grenade, pois chiches croquants, herbes fraîches

SHAKSHUKA 26.00
Compotée de poivrons aux épices et au piment, tomates, feta, herbes, œuf parfait, pain grillé

GOULASCH MIJOTÉ 31.00
Plat à base de viande de bœuf et de légumes mijotés, servi avec une purée maison

SPARE RIBS DE PORC 31.00
Ribs de porc laqués à la bière et au miel, cuits sous vide et servis avec une purée maison

BURGERS

NOS BURGERS SONT ACCOMPAGNÉS DE FRITES MAISON · VERSION VÉGÉ DISPONIBLE À LA DEMANDE

VIVA MEXICO 25.00
Bun maison, bœuf 160 g, guacamole, jalapeño, oignons confits, salade

BBQ 25.00
Bun maison, bœuf 160 g, cheddar, sauce fumée maison, pickles d’oignons

SWISS 25.00
Bun maison, bœuf 160 g, gruyère, sauce aux champignons, oignons confits, salade



