CAFE DE PRELAZ

CARTE DU SOIR

<>

ENTREES

SALADE VERTE 6.00
SALADE MELEE 0.00
MALAKOFF

1 PIECE 7.50
3 PIECES 21.00
5 PIECES 30.00
POULPE GRILLE 19.00
Sauce chimichurri

POIREAUX EN CHIFFONNADE 15.00

Sauce gribiche, ceuf poché frit

BURGERS

ACCOMPAGNES DE FRITES MAISON
LA DEMANDE

VERSION VEGE A

VIVA MEXICO 25.00
Bun maison, beeuf 160g, guacamole, jalaperio, oignons confits,

sa / a d(’

BBQ 25.00
Bun maison, beeuf 160g, cheddar, sauce fumée maison, pickles

doignons, salade
&

SWISS 25.00
Bun maison, beeuf 160g, gruyere, sauce champignons, oignons

('()TIﬁFS, Sa ladc

AVENUE DE MORGES 141

1004 LAUSANNE

TOMATES ET BURRATA
Tomates, burrata, crumble salé, pasr(’quc givréc, creme

balsamique

GRAVELAX DE SAUMON

Fromage frais aux herbes, huile infusce a la bergamote et
C J g C

salade
ENTREE 17.00
PLAT 27.00

TARTARE DE BCEUF AU COUTEAU
Accompagné d’une salade et de toasts. Le bol de frites est servi

en supplément lorsque le tartare est pris en plat.

ENTREE 17.00
PLAT 31.00
ENFANTS
CONCHIGLIE RIGATE SAUCE A 16.00

LA PROVENCALE, SERVI CHAUD

OU FROID

BURGER 19.00
Bun maison, beeuf 100g, cheddar, ketchup, frites maison
FILETS DE PERCHES MEUNIERE 21.00

5 . 9 /
Frites maison, sauce tartare, [Cgl[)ﬂCS

021 211 39 17



CAFE DE PRELAZ

PLATS

SHAKSHUKA 25.00
Compotée de poivrons aux épices et piment, tomates, feta,

herbes, (ruf parfait, pain gri//c”

ROAST BEEF FROID 27.00
Frites maison, sauce tartare
SALADE DE PETITS POIS ET 26.00

BURRATA
Oignons rouges, menthe, agrumes conﬁrs, huile d’olive inﬁlsd’
& 8 & 4 :

|
a Zd lwrga mote

SALADE CESAR 26.00
Sa/aa’c, 1[7()i[l‘il7(’ C[(’ ‘[7()Lll(’[, ‘[74.'17")7’!(’%111, croutons, [()771&1[(’5,

g 9 /
plC]\’CZS d,()'lqﬂ()l'lﬁ rouges, Cdl)}‘(’ﬁ, sauce cesar
S S

FILETS DE PERCHES MEUNIERE

. o /
Frites maison, sauce tartare, /L’gll”l(’S

31.00

<>

CONCHIGLIE RIGATE SAUCE A
LA PROVENCALE, SERVI CHAUD
OU FROID

Supplement : burrata +6.00 - jambon cru +6.00

23.00

RUMSTEAK DE B&EUF, SAUCE A 26.00
L'ECHALOTE

Frites maison, legumes du marche

SPARE RIBS DE PORC LAQUES A
LA BIERE ET AU MIEL

Ribs de pore, cuits sous vide et servis avec une purée maison

20.00

GOULASCH MIJOTE 20.00
Viande de beeuf et legumes mijoces, servie avec une purée

maison

DESSERTS

GLACE ARTISANALE 4.50

Fraise lmsi[iquc, bcrgamorc, Cll(?(‘()ld[, ULY)I'i[]L’, CLNUHYC/ l?(’UTTC
’

sale

CHEESECAKE BASQUE 10.00
Cheesecake cuit au coeur crémeux

DECONSTRUCTION CITRON 11.00
Crémeux citron, meringue maison, sablé

ESPRESSO MARTINI 15.00
Vodka, liqueur de cafe, shot d’espresso. Sirops au choix : canne,

chocolat, noisette, vanille

AVENUE DE MORGES 141

1004 LAUSANNE

PAVLOVA

~ ! / . - . " .
Creme montee H'IL?SCcU’POHC, L'OL{[IS C[C fTLll[S rouges, fTLll[S

17.00
rouges | f) ‘ais

NEGRINO, POUILLE, ITALIE

Vin rouge intense aux reflets violacés, note de fruits des bois,
naturellement doux, ample et souple.
1T DL 12.00

DEMI-BOUTEILLE 57.00

021 211 39 17
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