
C A F É  D E  P R E L A Z

BRUNCH
✧

N O S  P L A T S  S O N T  A C C O M P A G N É S  D ’ U N E  S A L A D E  F R A Î C H E

T O A S T

BÉNÉ 21.00
Pain au levain, oignons confits, 2 œufs pochés, sauce hollandaise

EL GREKO 21.00
Pain au levain, légumes et halloumi grillés, crumble salé, condiment huile d’olive, miel et thym

SMASH AVOCADO 23.00
Pain au levain, guacamole, feta, pickles d’oignons rouges, œuf parfait

GRAVELAX 25.00
Pain au levain, saumon gravelax, fromage frais à l’aneth et citron, pickles d’oignons rouges

YALLAH HABIBI 25.00
Pain au levain, houmous, Planted.pulled, pois chiches rôtis, mélasse de grenade et grenade

LE ROAST BEEF 26.00
Pain au levain, roastbeef froid cuit basse température, persillade, parmesan

AMORE MIO 26.00
Pain au levain, jambon cru, burrata, tomates séchées, pesto maison

S P I C E  I T  U P  !
A C C O M PA G N E  T O N  P L AT  D ’ U N  P E T I T  E X T R A  P O U R  P L U S  D E  G O U R M A N D I S E

ŒUF : AU PLAT, BROUILLÉ, POCHÉ, PARFAIT 3.50

CHAMPIGNONS, FETA, OIGNONS CONFITS 4.00

BACON, PLANTED.PULLED 5.00

SAUMON GRAVELAX, JAMBON CRU 6.00
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PANCAKES
✧

D I S P O N I B L E  E N  W E E K - E N D  U N I Q U E M E N T

LEMON POSSET 15.00
2 pancakes, crémeux citron, sablé et meringue maison

PISTACHE & CHOCOLAT BLANC 16.00
2 pancakes, crème de pistache et éclats de chocolat blanc

TIRAMISU 17.00
2 pancakes, crème montée mascarpone, café, cacao

PAVLOVA 18.00
2 pancakes, crème montée mascarpone, coulis de fruits des bois, fruits rouges

BACON & EGGS 18.00
2 pancakes, sirop d’érable bio, bacon et œuf au plat

P ÂT I S S E R I E S

CROISSANT 1.80

PAIN AU CHOCOLAT 2.80

COOKIE 5.00

BROWNIE 7.00

CRUMBLE AUX FRUITS DE
SAISON

9.00

CHEESECAKE BASQUE 10.00
Cheesecake cuit avec un cœur fondant

GRANOLA MAISON 11.00
Yaourt grec, fruits frais, sirop d’érable

T A P A S

OLIVES VERTES MARINÉES 6.00

MALAKOFF 1 PIÈCE 7.50

FETA AUX HERBES ET HUILE
D’OLIVE

8.00

HOUMOUS, PAIN LIBANAIS 11.00

GUACAMOLE, CHIPS DE MAÏS 11.00

CHAMPIGNONS SAUTÉS À L’AIL
ET AUX HERBES

11.00

FUNKY FRENCH FRIES 13.00
Frites au cheddar fondant et sauce fumée

FANCY FRENCH FRIES 17.00
Frites maison, gruyère fondant et mayo à l’arôme de truffe

C A F É  D E  P R E L A Z
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MAIS PAS QUE
✧

OMELETTE ACCOMPAGNÉE D’UNE SALADE 18.00

ÇILBIR 23.00
Yaourt grec, 2 œufs pochés, condiment pimenté, grenade, pignons de pin, herbes fraîches, accompagnée de pain grillé

CONCHIGLIE RIGATE SAUCE À LA PROVENÇALE, SERVIES CHAUDES OU
FROIDES

23.00

Supplément : burrata +6.00 · jambon cru +6.00

SHAKSHUKA 25.00
Compotée de poivrons aux épices et piment, tomates, feta, herbes, œuf parfait, pain grillé

SALADE DE PETITS POIS ET BURRATA 26.00
Oignons rouges, confits d’agrumes, menthe, huile d’olive infusée à la bergamote

SALADE CÉSAR 26.00
Salade, poitrine de poulet, parmesan, croûtons, tomates, pickles d’oignons rouges, câpres, sauce César, œuf parfait

RUMSTEAK DE BŒUF SAUCE À L’ÉCHALOTE 26.00
Frites maison, légumes

GOULASCH MIJOTÉ 29.00
Plat à base de viande de bœuf et légumes mijotés, servi avec une purée maison

SPARE RIBS DE PORC 29.00
Ribs de porc, laqués à la bière et au miel cuits sous vide et servis avec une purée maison

B U R G E R S
N O S  B U R G E R S  S O N T  A C C O M PA G N É S  D E  F R I T E S  M A I S O N  ·  V E R S I O N  V É G É  D I S P O N I B L E  À  L A  D E M A N D E

VIVA MEXICO 25.00
Bun maison, bœuf 160g, guacamole, jalapeño, oignons confits, salade

BBQ 25.00
Bun maison, bœuf 160g, cheddar, sauce fumée maison, pickles d’oignons

SWISS 25.00
Bun maison, bœuf 160g, gruyère, sauce aux champignons, oignons confits, salade
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